
                                                      8 janvier au 12 janvier

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crudités bio vinaigrette

PLAT Paupiettes de dinde 
au jus

Couscous aux pois 
chiches

(plat complet 
végétal)

Roti de bœuf Coquillettes au jambon 
(palt complet)

Carottes bio Frites Coquillettes

riz

Crème de gruyère Edam à la coupe Carré de vache bio

Coupelle pomme 
fraise Fruit bio Tranche de quatre-

quarts Galette des rois

 Les produits locaux Les Produits biologiques

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      15 janvier au 19 janvier

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pâté de foie Betteraves
 à la ciboulette Carottes râpées 

PLAT Emincé de poulet au 
parpika

Hachis parmentier
 (plat complet)

Cordon bleu de 
volaille

Accras de morue 
mayonnaise

Duo de butternut et 
navets Haricots verts Chou-fleur bio

Riz

Yaourt sucré bio #REF! Vache qui rit bio

Yaourt nature BIO 
de la Laiterie Brin 

d'Herbe
Biscuit fourré fraise Fruit

 Les produits locaux Les Produits biologiques

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

LAITAGE

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE



                                                      22 janvier au 26 janvier

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade au boulgour bio

PLAT Beignets de 
légumes

Emincé de bœuf 
aux oignons Rôti de porc Brandade de poisson

(plat complet)

Riz Duo salsifis et
 pommes de terre Haricots verts bio Purée

Carottes batonnets 
à la crème Coquillettes

Petit suisse 
aromatisé Camembert Pavé demi-sel

Purée de pommes 
bio

Yaourt bio de la 
ferme Mousse au chocolat Gâteau 

 au yaourt du chef

 Les produits locaux Les Produits biologiques

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES


